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APPETIZERS TIL DRONNINGENS NYTARSTALE KL 18.00:
BLINIS MED RYGEOSTCREME, RODLOG OG CAVIART.

RETRO TALLERKENANRETTET FORRET:

AVOCADO CARPACCIO MED URTER,REVET COMENDANTE
FRA SONDERHAVEN,HAKKEDE ROGEDE OG SALTEDE MANDLER,
NYTARS TORSK OG REJER.

HERTIL PERSILLE PESTO, SURDE]JS BROD MED LAS® SYDESALT OG SMOR.

HOVEDRET:
OKSEMORBRAD FRA KILDEGAARDEN HADSUND.
NYTARS KARTOFLER.
HASSELBACK RODBEDER, MED CITRUSSM®OR OG KAPERS.

PORTVINS SVAMPESAUCE.

NYTARS TILBEHOR:
ET FESTFYVARKERI AF NYTARSSALAT.

BLA. SAVOYKAL,FRK FRISS PEARE, NIGELLAFR®, CITRUS, BLABAR, JULEFIGNER,
APPELSIN, FETA OG SWEETDROPS.

HERTIL VINAIGRETTE DRESSING.

DESSERT:

PETIT FOURS,NYTARS FROMAGE I GLAS,
ANRETTET MED FRISK NYTARS FRUGT.
3 RETTER 398,-

4 RETTER 449,-

(OBS: DER LAVES IKKE SEARSKILTE OG INDIVIDUELLE £ANDRINGER I MENUERNE
DENNE DAG. DER KAN IKKE AFBESTILLES KUVERTER EFTER D 22 DEC)

PRAKTISK INFORMATION:
FORRETTEN, DESSERTEN SAMT NYTARSSALATEN ER ANRETTET VED
AFHENTNING.
NEM OG UDFORLIG VEJLEDNING TIL OPVARMNING AF HOVEDRETTEN ER
VEDLAGT.

DER ER BEGRANSET BESTILLINGER TIL NYTARSAFTEN, SA DET ER EFTER FORST
TIL MOLLE PRINCIPPET :-)
DER KAN BESTILLES VIA E MAIL: GASTROSNEDKERIET@GMAIL.COM
ELLER PR TLF. 20674286 / 29289686

RIGTIG GLADELIG JUL OG ET GODT NYTAR

ONSKES I AF
SIGNE & KARSTEN
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